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CARTE VEGETARIENNE/ VEGE TARISCHE KAART

ENTREESAOORGERECHTEN

Vciouté de T omate au 5asilic, Paina L’Ail
Kom[gc ] oma tensocp met Basilicum en Knoﬁoo;é[w‘ood

a”crgenen/a”ergénes :glutcm eieren/ceufs, lactose, sclderﬂ/céleri, mosterd,/moutarde

Salade | ’F au Vive, Chévres Panés aux Noisettes, T oasts
Salade [ ’F au Vive, Warme Geitenkaas chanccrc/ met [Jazelnoot, T oasts

a”ergenen/a“ergénes: gluten, ceufs/eieren, cacahuétes/Pincla ‘s, lactose, noix/noten

CarPaccio de T omates, Couscous |sraélien, FPommes et Pois (Gourmands, T ofu
Calpaccio van | omatenen, [sraclische (ouscous, A }opc/ en e cu/ﬁ"cs, T ofu

a”ergenen/a”ergéncs: cacalﬂuétes/PinAajs, lactose

FLATS FRINCIFAUX HOOFDGERECHTEN

Tor‘ti”a aux Légumcs et Fromagc D’Or\/al
}D rovencaalse Tortlf/a mchrva/ Kaas

a”ergenen/a”crgénes : oeu]cs/eieren, cacahuétes/Pinda’s, lactose

Risotto aux Aspcrgcrs, Farmcsan, Amandcs
K/'sotto met Grocnc Aspcrgcs, F armesaanse /(aas en Amande/cn

a”ergcnen/a”ergénes: lactose, noix/noten, sulfieten/sulfites

Lcnti”cs Corails aux Petit Légumcs
5toofpoﬁc van Koc/c [jnzcn en Warmc Grocntcn

ancrgcncn/a”ergénes: noix/noten



