ENTREES/ VOORGERECHTEN

T errine de Giibier, C onfiture de ]:igucs
[ errine van Wild met \/ﬁgcnkon@”t

Tartarc de 5aumon ]:umé s Fommcs, Concombre, Saucc Ancth
[ artaarvan (erookte /alm, Af))oc/,’ Komkommeren PDille Oaus

Scampis Kotis a la Diable
5cam]o/’5 in /’l}éantc | omatensaus en Knoflook

Velouté de T omate au Basilic, Chorizo, Fain a L’Ai]
Komige [ oma tensoep met Basilicum, Chorizo en Knoflookbrood
ou/ of
Boui”on de Giibier Corsé, Petit Légumcs
Wild Boui"on met (Groenten

ou/of

Velouté de Butternut, Noisettes hachées, Huile Persil

SOCP van Putternut, Gehakte Hazelnoom_tjcs en Fctcrsc]icolic

Saint Jacqucs Snacl«écs, Carot’ccs, Navets Etuvés et Moulcs au Sa{:ran
51}7tJaco[>5notcn ala /D/EFICILIEJ Worte[ Gc.stooma/e Kaap en Mo.ssc/cn mct5a/;‘aansaus
P

E_scargots , Deurre 4 [ Al
I/angaarc/s/aékcn in [ ookboter

Mcsclun et Clwévrcs de Houdremont Fanés aux Noisettes, Dattes Moc"cuscs et Vinaigrette de Xéres
g
Wam)c Gcftcnkaas uit Houa’rcmont epancerd met ﬁazc/nooto een Bca' van Jon (=] Vc/c/s/a 5 Zac/ﬂ’c Daa'c/s en
5°p P et
een 5/7crry \/lha[grcttc

CarPaccio de Cch, Fuile Noisettes, Saladc de Chicon
Carpaccio van [Jert met [fazelnootolie en Wl’/ofsa/aa’c



FLATS CHAUDS HHOOFDGERECHTEN

bavette de Bocwc, Sauce Echalotes ou Béarnaise
K underborst met een 5au5 van ja/ottcn of Bcamafsc 5au5

Kéblc de | jevre, Sauce Porto et Moutarde
Hazcnrug met /> orten Mostcr‘c/saus

Cc")tclcttes de Cerf au Sauce Grand Veneur
Hcrtcnkotc/cjc.s mctJagchccstcrsaus

Cabi”aud Foélé, Risotto aux Cépcs, Coulis de Carottes Jauncs, Fanais, Champignons de Pois
Kaﬁcjfauw Filet, Kisotto met Ecﬁﬁoomjes[)roocl Komige Coulis van Jonge Wortc/y'cs, Fastinaak en
Bospac]a’estoe/cn

5Péc:/2'a/ités/5pcc:/é/}%c/tcn (supplément de €7,50)

T ournedos de Biche Rossini, Sauce aux T ruffes
[ ournedos van [finde met (Gebakken [ endenlever en T ruttel Saus

Ailc de Raie Rstie, Bcurrc au Thym, Citron, Citronc"c, Caprcs et Fricasséc d’Ecrcvisscs
Gebraden Koggcv/cugc/ met T/ijbotcr; Citroen, Kappcrﬁ'cs eneen Kagé‘ut van Kivierkreeften

Filet de LOUP de Mer Réti, Pommes, Celeri, T omates, (Cumin, Huile aux Herbes, Croustillant au Pavot
Lechaarstilet met Appcls, 5c/aicr, [ omaat, /(omjn en Kruidenolie

Faisan Farci Pesto Kougc et Mozarc"a, Sauce brabang_onnc
azant ( 3evuld met [{ode ["esto en Mozarella a la [Drabanconne
[azant Gevuld met Rode F Mozarella 4 la PBrabang

Civet de Marcassin
Stootpotie van_Jong [~ verzwiin
7 1 /

T ruite Ardennaise, Oignons, Champignons, Jambon Cuit, T omates en Dés
Gebakken Forel met _l Cﬁamp{gnon, [Ham en T omatenblokies




DESSERTS/NAGERECHTEN

Gateau Caramel au Chocolat, Coulis et Sorbet Manguc
Caramc/taa/y'c met Cfloco/adc ; Mangos/roop en Mangosorbct

Pana Cotta Noisette, Advocaat CaPuccino, E_sPuma Pistache
Fana Cotta [Jazelroot met Advocaat Ca}puccfno en Espuma van Fistache

Dame Blanchc
Damc blanche

Baba au Rhum, Glaoc Rhum Raisin
Baba au Khum met Kum en Kozjncn Us

Bavarois Orangc Chocolat, Creme Anglaisc, Mandarine Napoléon
5/’/7aasappc/ Chocolade DPavarois, Créme Ang/a/:sc en Mandar/nc Na/)o/éon Likeur

Creme Britlée aux Marrons, Liqucur Drambuie
Créme PBrilée met Kastarjes en Drambuie

Champignons Mcn’ngués Sur Glacc Panane avec Chocolat, Créme Advocaat, Coulis Cl‘vocolat et ]:ruit Kougc
Mcnhguc)éocgc op Banancnjs met C/wco/aa’c, Advocaat; Chocoladecoulis en Rood [ruit

Flatcau de Fromagc
Kaas Flan jc



